
L’Hotel Ristorante Carnia di Venzone è lieto di inviarvi il menù dedicato alle 

cene aziendali di fine anno e lo sfiziosissimo menù di San Silvestro.
Per il pranzo di Natale è possibile mangiare alla carta degustando piatti a base di specialità della cucina 
tradizionale carnica alternati da prelibatezze a base di pesce, accompagnati dagli eccellenti vini Doc friulani.

Potrete degustare i nostri sfiziosi menù nell’elegante sala ristorante riscaldati dal tipico “Fogolar” 
o negli ampi saloni appena ristrutturati, che possono ospitare da 50 a 300 persone; per concludere 
la serata è possibile gustare gli ottimi vini nella nostra fornitissima enoteca facendovi consigliare 
dal nostro somellier.

Vi ricordiamo che il Carnia si trova in una posizione particolarmente favorevole: sulla statale Pontebbana 
a 5 minuti dal casello dell’autostrada A23 Udine-Tarvisio; da qui è possibile raggiungere velocemente 
le montagne della Carnia le piste sciistiche dello Zoncolan, Sella Nevea, Tarvisiano o andare a visitare i ca-
ratteristici Mercatini di Natale in Austria.
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I N F O R M A Z I O N I  &  P R E N O T A Z I O N I

menù 2009*

Aperitivo con frivolezze
Antipasti

Tortino caldo di sfoglia e carciofi 
con crema allo zafferano

Ventaglio di tacchino con insalata 
di sedano rapa e melograno

Primi
Risotto alle pere e formaggio ubriaco

Tortello di patate con radicchio di Treviso 
precoce e cicciole di speck croccante

Secondo
Arista di maiale in tagliata 

con salsa al porro
Indivia belga in camicia e purè di zucca

Dolce
Bavarese al torroncino con salsa 

al cioccolato e marmellata all’arancia
Bevande

Vini in abbinamento, acqua, caffè 
euro 25,00

Minimo 20 persone - solo su prenotazione - servizio,coperto, 
bevande e iva compresi

Cenone di San Silvestro 2009

Aperitivo di fine anno
Antipasto

Carpaccio di spada fumé su letto 
di radicchio di Treviso tardivo

con insalatina di agrumi
Sfogliata ai carciofi 
con salsa al taleggio

Primi
Riso carnaroli mantecato ai pistilli 

di zafferano e gamberoni
Tortello di patate e rape rosse 

al petto d’anatra su crema di piselli
Secondo

Involtino di triglia su crema di patate 
con fave e porri croccanti

Filetto di maiale laccato al miele 
con crema di mela verde
Indivia belga spadellata 

all’aceto balsamico
Dolce

Delizia al cioccolato e arancia

Bevande
Vini in abbinamento, acqua, caffè 

euro 85,00
Solo su prenotazione - servizio,coperto, bevande e iva compresi 

spumante o champagne non compresi nel prezzo


