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 Vorspeisen
Kleine Polenta aus Buchweizen mit getrü�eltem Fondue

Birnensalat und Montasio-Käse
Bresaola-Röllchen (lu�getrocknetes Rind) mit Ziegenkäse-Mousse

Flan vom Winterradicchio mit Wurst-Pestum und Balsamico-Reduzierung
San Daniele “Dok Dall’Ava”-Schinken mit marinierter Endivie

Gemischter Meervorspeisenteller*
Krabben* - und Artischockensalat mit Limesauce

Gebrühter �un�sch mit Sesam auf Kresse und Sojasauce

Erste Hauptgerichte
Riso�o mit Taleggio-Käse und Artischocken

Frische, mit Spinat und San Daniele-Schinken gratinierte Nudellocken
Karto�el-Tortelli, gefüllt mit Birnen, Nüssen und “formadi frant”-Käse

Maltagliati-Nudeln mit Wildragout*
Lauch- und Karto�elcremesuppe

Farfalle-Eiernudeln mit Seeteufelragout und römischem Kohl
Fischsuppe mit Knoblauch-Crostini

Zweite Hauptgerichte
Servierwagen mit gemischtem Koch�eisch mit Saucen

(Donnerstag mi�ags und abends, Samstag abends und Sonntag mi�ags))
Gemischter karnischer Teller

(Wurst in Polentabrühe, eingelegter Hirsch* und Karto�el-Frico (Käse�aden))
Rinder�let mit Rotweinsauce und Radicchio aus Treviso
Kalbsschnitzel à la Sassi mit Artischocken und Karto�eln

Lammkarree* in Kräuterkruste
Rindertartar

Gegrilltes Gemüse mit Käse
T-Bonne Steak (Rind-Fleisch) vom Grill

Seebarsch�let mit Prosecco-Sauce und Broccoli-Flan
Schwert�sch-Steak mit Cocktailtomaten, Taggiasca-Oliven und Kapern

Meerespfanne*
Steinbu� nach Wunsch
Seebarsch nach Wunsch

Goldbrasse nach Wunsch

Dessert
Schokoladenbiskuit mit Vanillecreme und Blaubeeren
Bayerische Creme mit Torrone und Mandarinensauce

Lauwarmes Törtchen mit Trockenfrüchten und Gianduiasauce
Ananas-Carpaccio mit Mango- und Rumsorbet

* = Mangels frischer Produkte werden gefrorene Produkte gebraucht.


